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DEGUSTA
ZIONI DEL
BORGO

PICCOLA TOSCANA

LARDO DI CONCA DI COLONNATA CON PECORINO DI PIENZA
TESTAROLI PONTREMOLESI AL CACIO E PEPE
ROSTICCIANA DI CINTA SENESE CON VERDURE GRIGLIATE

TORTINO DI MELE TIEPIDO CON CREMA ALLA VANIGLIA EURO 30

GRANDE TOSCANA

LARDO DI CONCA DI COLONNATO DOP E PECORINO DI PIENZA
MAGATELLO DI CHIANINA CON MELANZANE E POMODORINI MACERATI
TESTAROLI PONTREMOLESI AL CACIO E PEPE

PICI SENESI AL RAGU DI CINGHIALE E PECORINO

FAGIOLI E SALSICCIA ALLA TOSCANA

TORTINO DI MELE TIEPIDO CON CREMA ALLA VANIGLIA EURO 35
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ANTIPASTI

ANTIPASTO MISTO TOSCANO
(MINIMO DUE PERSONE)

MAGATELLO DI CHIANINA CON SFILACCI DI
POMODORINO DISIDRATATO

LARDO DI CONCA DI COLONNATA DOP E
PECORINO DI PIENZA

TONNO ALLA CHIANTIGIANA CON POMODORINI E
CANNELLINI FRESCHI

BATTUTO DI CHIANINA AL COLTELLO SU LETTO DI
POMODORINO DISIDRATATO

BRUSCHETTE MISTE

POLPO COTTO A BASSA TEMPERATURA CON
INSALATINA DI VERDURE MARINATE

PASSATINA DI CECI CON GAMBERONE LARDELLATO
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PRIMI PIATTI

TESTAROLI PONTREMOLESI CON RICOTTA FRESCA E NOCI
PICI SENESI AL RAGU DI CINGHIALE MAREMMANO
PAPPARDELLE FRESCHE AL SUGO D’OCA E PECORINO
RIBOLLITA ALLA TOSCANA

RISOTTO IN CROSTA MANTECATO AL PECORINO DI
PIENZA DOP E RIGATINO CROCCANTE

TORTELLONI RIPIENI DI CAPESANTE E GAMBERI
ALLO ZAFFERANO E ZUCCHINE

PACCHERI ALLA LIVORNESE (MIN. DUE)
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IL COPERTO E COMPRESO NEL PREZZO
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SECONDI PIATTI

BISTECCA DI CHIANINA ALLA FIORENTINA CON ALL’ETTO EURO 5,5
FAGIOLI ALL'UCCELLETTO E PATATE ARROSTO

COSTATA DI CHIANINA ALLA GRIGLIA ALL’ETTO EURO 4,5
TAGLIERE DI CHIANINA CON POMODORINO MACERATO (400G) EURO 20
FILETTO DI CHIANINA AVVOLTO NEL LARDO DI COLONNATA EURO 24
ROSTICCIANA DI CINTA SENESE CON VERDURE GRIGLIATE EURO 15
ENTRECOTE DI CHIANINA EURO 16
CACCIUCCO DI PESCE ALLA LIVORNESE CON CROSTONI DI PANE EURO 20
ORATA IN PORCHETTA CON INSALATINA VERDE EURO 16
TOSCARDIA
TAGLIERE DI FORMAGGI TOSCANI E LOMBARDI EURO 10
[CIT. vIT]

DOLCI
TORTINO DI MELE TIEPIDO CON CREMA ALLA VANIGLIA EURO 5
CARPACCIO D’ANANAS EURO 5
CANTUCCINI DI PRATO E VIN SANTO EURO 5
SALAME AL CIOCCOLATO EURO 5
CREMA CATALANA CON ZUCCHERO CARAMELLATO EURO 5
SEMIFREDDO Al CANTUCCI E VIN SANTO EURO 5

SU CREMA ALLA VANIGLIA

TIRAMISU EURO 5
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