
LA CARTA DEI VINI



Tramontano IGT (Sangiovese toscano)	 Straccali	
Ottenuto da uve sangiovese da bere giovane.

Rosso di Montepulciano DOC	 Carpianeto	
Il Rosso di Montepulciano viene prodotto nello storico territorio

di Montepulciano, minimo 70% Sangiovese (Prugnolo Gentile)
più Canaiolo ed altre varietà autorizzate fino al 30%.

Rosso di Montalcino DOC	 Ciacci Piccolomini D’Aragona 	
Sangiovese Grosso in purezza, affinato in recipienti di acciaio inox

e vasche di cemento vetrificate a temperatura controllata.
La maturazione avviene in botti di rovere di Slavonia da 20 a 85 hl

per dodici mesi circa.

Rosso di Montalcino DOC “Palmucci”	 Fattoria Poggio di Sotto	
Sangiovese in purezza. Affinamento in tini d’acciaio inox e tini di

legno di rovere. Successivamente è trasferito in botti di rovere per

circa quattro anni. Rosso rubino intenso, con sfumature

leggermente tendenti al granato. Intenso, complesso, con

sottofondo etereo e speziato.

Morellino di Scansano DOCG	 Rocca della Macie	
Vino giovane ma di struttura, da uve di sangiovese e con

l’aggiunta di piccole parti di Merlot, Cabernet Sauvignon;
affinato in bottiglia per 6 mesi.

Rigoleto DOC Montecucco	 Colle Massari	
Vino giovane ma di grande struttura prodotto nella zona

di Montecucco, ottenuto da uve Sangiovese, Ciliegiolo e
Montepulciano. Passaggio in legno da 6/8 mesi in botte grande.

Villa di Capezzana DOC Carmignano	 Capezzana	
“Super tuscan” Cabernet Sauvignon, Merlot e Cabernet.
Taglio bordolese con affinamento di 18 mesi in botti di rovere.

Ghiaie della Furba	 Capezzana	
“Super tuscan” Prodotto a Carmignano con uvaggio bordolese

di Cabernet Sauvignon, Merlot e Syrah. Affinato in botti di rovere.

Chianti Classico DOCG “Gallo Nero” 	 Rocca delle Macie	
Vino di grande struttura da uve di sangiovese 90% vinificati

separati, poi aggiunti per l’affinamento con Canaiolo, Cabernet

Sauvignon e Merlot.

Chianti Classico DOCG “Gallo Nero”	 Rocca delle Macie	

Sant’ Alfonso 	
Sangiovese in purezza da uve selezionate.
Vino di grande struttura e persistenza. Affinamento in botte

grande e bottiglia per circa 24 mesi.
		

Chianti Classico DOCG “Gallo Nero”	 Rocca delle Macie	

ten. Fizzano	
Vino di grande struttura e di invecchiamento. Molto persistente

in bocca, ottenuto da uve di Sangiovese 85%, poi aggiunti Merlot,
Cabernet Sauvignon; affinamento di due anni in botte

grande e barrique.

TOSCANA	 VINI ROSSI



Chianti Classico DOCG 	 Castell’In Villa	
Composto da uve Sangiovese al 100%. Si tratta di una miscela

complessa e seria dei diversi vigneti. Il vino viene affinato in botti

tradizionali del Chianti Classico per circa 12 mesi.

Chianti Classico DOCG riserca	 Castell’In Villa	
Costituito da uve Sangiovese interamente dai migliori vigneti.
Il vino viene assemblato e affinato in querce per 2-3 anni.
Matura nmolto bene e le annate migliori dovrebbero essere al

loro picco in età di 6-15 anni.

Dogajolo IGT 	 Carpianeto	
“Super Tuscan” Sangiovese fino al 70%.
Cabernet ed altre varietà per il resto.

Colle Massari riserva	 Colle Massari	
“Super Tuscan” Composto da Sangiovese, Ciliegiolo e Cabernet

Souvignon. Vino invecchiato 18 mesi in barriques e tonneaux.
Affinamento minimo di 12 mesi in bottiglia.

Bolgheri rosso DOC ‘09	 Grattamacco	
Ottenuto da uve di  Cabernet Sauvignon, Sangiovese e Merlot.
Vino di corpo ma non invadente in bocca.
Affinamento in barrique per 10 mesi.

Grattamacco Bolgheri Superiore	 Grattamacco	
“Super Tuscan” Vino di grande struttura ottenuto da uve di

Cabernet Sauvignon, Merlot e Sangiovese.

Le Difese DOC Bolgheri	 Tenuta San Guido	
Vino prodotto con il 70% di Cabernet Sauvignon e il 30%
di Sangiovese. Fermentazione per 12 mesi in barriques di rovere

francese ed americano. Affinamento di 3 mesi in bottiglia

prima della sua commercializzazione. 

Guidalberto DOC Bolgheri	 Tenuta San Guido	
“Super Tuscan” L’uvaggio è 40% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon

e 20% Sangiovese. Questo vino viene affinato per 14 mesi in
“barriques” di rovere francese ed americano, 1/3 nuove.

Tignanello IGT Toscana	 Marchesi Antinori	
“Super tuscan” Sangiovese e Cabernet Sauvignon fatto maturare

per 14 mesi in barrique e affinato poi successivamente in bottiglia.

Sassicaia DOC Superiore	 Tenuta San Guido	
Il vino nasce da uve Cabernet Sauvignon 85% circa e Cabernet

Franc 15% circa. Il vino viene affinato in botti di rovere da 225lt.
per 24 mesi e poi in bottiglia per lunghi periodi.

Solaia IGT toscana 2002 “annata diversa”	 Marcheri Antinori	
“Super tuscan” Uve di Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc,
invecchiato 24 mesi in botti di rovere.

Brunello di Montalcino DOCG	 Tenuta La Gerla	
Ottenuto da uve di Sangiovese Grosso Brunello. Invecchiamento

di 4 anni, di cui 3 in botti di legno di rovere di Slavonia 50-100 hl.
Affinamento in bottiglia per 8 mesi prima dell’immissione in commercio.

TOSCANA //CONTINUA	 VINI ROSSI



Brunello di Montalcino DOCG	 Fattoria Poggio di Sotto	
Sangiovese grosso in purezza. Affinato in tini d’acciaio inox e tini

di legno di rovere fino a dicembre/gennaio. In seguito il vino è
trasferito in botti di rovere di capacità variabile da 25 a 30 hl

per circa quattro anni.

Brunello di Montalcino DOCG	 Caparzo	

“la Casa” 1995
Uve di Sangiovese grosso invecchiato di 4 anni affinato

un anno in cantina.

Farnito IGT	 Carpineto	
“Super tuscan” Cabernet Sauvignon in purezza invecchiato in
barrique per 16 mesi e affinato in bottiglia per 6/8 mesi.

Le stanze del Poliziano ‘01	 Poliziano	
“Super tuscan” Vino di grande struttura e invecchiamento,
ottenuto da uve di Cabernet Souvignon e Merlot affinato per

18 mesi in barriques e per 8/10 mesi in bottiglia.

Nobile di Montepulciano DOCG ris.	 Carpineto	
Sangiovese grosso e Canaiolo maturato nel rovere per due anni

per poi essere affinato per alcuni mesi in bottiglia.

Nobile di Montepulciano  DOCG	 Poliziano	

“vigna Asinone” ‘01	
Uve di Prugnolo Gentile in purezza con maturazione 16/20 mesi

in botte e affinamento di 12 mesi in bottiglia.
Vino nobile straordinario per complessità e ricchezza.

Dolcetto DOC d’Alba 	 Evio Cogno	
Nebbiolo Langhe DOC Langhe	 Malvirà	
Barbaresco DOCG ‘07	 Gaja	
Barbaresco DOCG ris. ‘06 “Asili”	 Roagna	

Sassella DOC valtellina sup.	 Rainoldi	
Inferno DOC	 Rainoldi	
Sassella ris. DOC valtellina sup.	 Rainoldi	
Sfurzat “Ca Rizzieri” il Fruttaio	 Rainoldi	
Sfurzat “5 stelle”	 Nino Negri	

PIEMONTE	 VINI ROSSI

LOMBARDIA	 VINI ROSSI

TOSCANA //CONTINUA	 VINI ROSSI



Pinot nero “Mezcan”	 Hofstatter	
Lagrein  	 Cortaccia	
Barthenau “Vigna Sant’Urbano” ‘01	 Hofstatter	
Lagrein Fraienfeld ‘05	 Cortaccia	
Merlot Brantal ‘04	 Cortaccia	

Refosco “Peduncolo rosso” DOC cof	 Bastianich	
Cabernet souvignon IGT colio	 Lis Neris	

Valpolicella sup. DOC 	 Zenato	
Ripasso della Valpolicella DOC ‘08	 Speri	
Amarone della Valpolicella DOC ‘07	 Zenato	
Valpolicella sup. DOC ‘04	 Dal Forno	

Sagrantino di Montefalco DOCG	 Arnaldo Caprai	
“venticinquesimo” ‘04	

TRENTINO ALTO ADIGE	 VINI ROSSI

FRIULI VENEZIA GIULIA	 VINI ROSSI

VENETO	 VINI ROSSI

UMBRIA	 VINI ROSSI

Aglianico del Taburno DOCG	 La Rivolta	

Aglianico ris. Contado ‘07 DOC 	 Di Maio Norante	

CAMPANIA	 VINI ROSSI

MOLISE	 VINI ROSSI



Primitivo di Manduria DOC	 Di Maio Norante	

Cannonau “Costera” DOC	 Argiolas	
Terre Brune ‘99	 Cantina Santadi	

Nero d’Avola IGT	 Cosumano	
Nerello Mascarese “Caciorgna”	 N’Anticchia	
Etna DOC ‘09	

Valpolicella sup. DOC	 Speri 	
Morellino di Scansano DOCG	 Rocca delle Macie	
Chianti Classico “Gallo Nero”	 Rocca delle Macie	
Ten. Sant’ Alfonso	
Brunello di Montalcino DOCG	 La Gerla	

PUGLIA	 VINI ROSSI

SARDEGNA	 VINI ROSSI

SICILIA	 VINI ROSSI

BOTTIGLIE 0,375 L	 VINI ROSSI



Vernaccia di San Giminiano DOCG	 Rocca delle Macie	
Vermentino “Occhio al Vento” DOC	 Rocca delle Macie	
Maremma	

Lugana DOC ‘10	 Santa Cristina	

Falanghina DOCG Taburno	 La Rivolta	

Soave classico DOC	 Cappuccina	

Pinot Bianco DOC Trentino 	 Hofstetter	
Gewurztraminer DOC  	 Hofstetter	

Ribolla Gialla DOC cof 	 Bastianich	
Sauvignon DOC Colio	 Lis Neris	

Chardonnay IGT	 Miceli	

Lugana DOC	 Santa Cristina	
Sauvignon DOC Colio	 Lis Neris	

TOSCANA	 VINI BIANCHI

LOMBARDIA	 VINI BIANCHI

CAMPANIA	 VINI BIANCHI

VENETO	 VINI BIANCHI

TRENTINO ALTO ADIGE	 VINI BIANCHI

FRIULI VENEZIA GIULIA	 VINI BIANCHI

SICILIA	 VINI BIANCHI

BOTTIGLIE 0,375 L	 VINI BIANCHI



Prosecco DOC Treviso	 Nino Franco	
Franciacorta Saten DOCG ‘07	 Villa	
Franciacorta Saten DOCG 	 Bellavista	
Champagne Couvet Especial	 Bollinger	

Moscato Passito di Malaga (Spagna) ‘07	 Hildago 	 calice € 3	
Moscato di Pantelleria DOC	 Miceli	 calice € 3,5	
“Lago di Venere”	

Se sei interessato all’acquisto di una o più bottiglie presenti in questa lista,
chiedi informazioni al nostro personale, avrai uno sconto del 20% sul prezzo di listino.

BOLLICINE	

VINI DOLCI	

ACQUISTA IL VINO DEL BORGO	


